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De l’Antiquité à nos jours, la vigne a fait du chemin !  
Tu as la chance de vivre dans un pays où la culture 
de cette plante joue un rôle important. Profites-en... 
Observe les paysages autour de toi, découvre l’histoire des 
techniques viticoles, colorie des thèmes célèbres de l’art, 
tente des expériences de fermentation, découvre les cycles 
de la plante ou encore les arts de la table… 
Tu comprendras ainsi comment fonctionne 
tout l’univers du vin.
En fin de recueil, une sélection d’adresses te permettra 
de prolonger cette découverte par des visites 
et des promenades.
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Cécile Gallineau 
Cécile est animatrice-nature 
auprès des enfants sur le Domaine 
des Chaulnes à Grignols (24). 
Elle sait inventer mille jeux pour 
faire découvrir aux petits tous
les secrets de la nature.

Sandrine Duclos
Sandrine est historienne de l’art. 
Chroniqueuse sur FR3 Aquitaine, 
elle enseigne aussi l’iconographie
à l’ICART (33). 
Cette amoureuse de patrimoine 
n’a pas son pareil pour éveiller le 
regard des petits et des grands.

Pierre Touron
Pierre est peintre et illustrateur, et aussi parfois... dessinateur d’étiquettes 
de vin ! Ici, à la plume, à la gouache ou au crayon, Pierre a su donner le 
ton juste aux univers graphiques de l’histoire de la vigne. Un vrai plaisir des 
sens...

Les auteurs

En savoir plus ? 
www.mamajosefa.com

La machine à vendanger 
Les vendanges manuelles sont plus longues 

que les vendanges mécaniques, et font appel à plus de personnel. 
La vendangeuse fait donc gagner un temps précieux. 

Mais elle ne peut pas vendanger toutes les vignes : celles 
dont l’écartement est de moins d’1 mètre 60, celles qui 

sont trop basses ou plantées en pente.
Pour que la machine puisse passer, le vigneron doit 

couper les herbes trop hautes entre les rangs.

De plus en plus, le vigneron pratique une culture 
raisonnée : les préparations de tisanes à base de plantes 

permettent de mieux respecter l’environnement. C’est la viticulture 
biologique ou biodynamique.

Pour comprendre le fonctionnement de la vendangeuse, observe le dessin et complète le texte ci-dessous :
(1) La ....................... enjambe le rang de vigne. Alors qu’en vendange manuelle on récolte les 
........... , en vendange mécanique, on récolte seulement les ............... . 
(2) La machine est équipée de sortes de bâtons qui cognent sur les vignes et les grappes. 
(3) Seuls les ............... mûrs se détachent et tombent sur le plancher de la machine. 
Les grains passent sur un tapis roulant (4) et sont acheminés jusqu’à la ................ de stockage 
située à l’arrière de la machine (5). 
Lorsque la cuve est pleine, elle est amenée à la .......... ou au ............. pour y être vidée.

La vigne et le viticulteur

Réponses 

1 : Novembre. Avance de 3 cases.
2 : Le vigneron laboure la terre pour aérer le sol
afin de permettre à la vigne de naître, vivre et 
grandir  le mieux possible. Avance de 1 case.
3 : En taillant la vigne, le viticulteur lui permet de mieux 
grandir et donc d’offrir de meilleurs fruits en plus grande quantité.
4 : Vrai, elle n’a plus de feuilles et ralentit sa croissance. Avance de 2 cases.
5 : Pour protéger la vigne des attaques du temps, des maladies, ou des insectes.
6 : Au printemps. Avance de 6 cases.
8 : Au printemps. Avance de 3 cases.
9 : C’est le Proche-Orient, régions d’Asie et d’Afrique. Avance de 1 case.
10 : Dans des amphores.  
12 : Ce sont les feuilles qui sortent des bourgeons. Avance de 2 cases.
13 : Il plante des piquets permettant à la vigne de s’étendre car c’est une liane. Avance de 3 cases.
14 : Vrai, cette floraison a lieu au mois de juin. Avance de 3 cases.
15 : C’est le vendangeur. Avance de 9 cases.
19 : Ce sont les Gaulois. Avance de 1 case.
20 : Par bateau. C’était le transport le plus utilisé. Avance de 1 case.
21 : Au cours du XVIIe siècle. Avance de 9 cases.
22 : En juillet et août. Avance de 5 cases.
23 : Le raisin est ramassé entre mi-août et mi-septembre. Avance de 5 cases.
24 : C’est le tonnelier. Avance de 1 case.
25 : C’est le sommelier. Avance de 1 case.
26 : C’est le négociant ou le caviste. Avance de 2 cases.
27 : Repos. Avance de 2 cases.
28 : C’est le vigneron. Avance de 2 cases.

Joue et teste tes connaissances. 
Pour commencer, choisis la case : 
n°1, n°2, n°9, n°15.
Utilise ton doigt comme pion ou 
prends un petit caillou, et suis 
les chiffres sur la grappe.
Bonne partie !

1
Au cours de 

quel mois les 
feuilles changent-
elles de couleur et 

tombent-elles ?

2
Que sont les labours ?

3
Pourquoi le 

vigneron taille-t-il la 
vigne ?

4
VRAI OU FAUX : On 

dit que la vigne dort 
l’hiver.

5
Pourquoi le 

vigneron pulvérise-
t-il des produits sur 

la vigne ?

6
À quelle saison 
les bourgeons 

poussent-ils sur 
la vigne ?

7
REPOS

Au prochain tour, 
avance de 1 case.

8
À quelle saison 
le viticulteur 

plante-t-il sa vigne ?

9
Quel est la région 
d’origine du vin ?

10
De quoi se 

servaient les Grecs 
pour verser le vin ?

11
REPOS

Avance de 2 cases 
au prochain tour.

12
Qu’est-ce qui sort 
des bourgeons ?

13
Que plante le 

vigneron entre 
les pieds de vigne 
pour qu’elle puisse 

se développer ?

14
VRAI OU FAUX : On 

dit que la vigne 
fleurit.

15
Comment 

s’appelle la 
personne qui 

ramasse le raisin 
mûr ?

16
REPOS

Avance de 7 cases 
au prochain tour.

17
REPOS

Avance de 5 cases 
au prochain tour

18
REPOS

Avance de 3 cases 
au prochain tour

19
Qui a inventé le 

tonneau ?

20
Dans

l’Antiquité,
comment 

transportait-on
le vin d’un pays à 

l’autre ?

21
Au cours de quel 

siècle a-t-on mis le 
vin en bouteille ?

22
Au cours de quel 

mois le raisin 
prend-il sa couleur 

définitive ?

23
Quels sont les 
deux mois de 

l’année pendant 
lesquels on 

ramasse le raisin ?

24
Comment 

s’appelle la 
personne qui 
fabrique les 

barriques de vin ?

25
Comment

s’appelle la 
personne qui 

propose des vins 
dans un restaurant ?

26
Comment s’appelle 

la personne qui 
vend du vin ?

27
REPOS

Avance de 2 cases 
au prochain tour.

28
Comment 

s’appelle la 
personne qui 

travaille la vigne ?

29
BRAVO

Savoure ta victoire 
en goûtant à ce 

fruit !

30
BRAVO

Déguste ton succès 
avec un jus de 

raisin !

La route du vin
Au grès des alliances, 
voyageant par voie de terre, 
sur  les fleuves et les rivières 
et enfin par la mer, les vins de 
France ont depuis longtemps 
traversé les frontières.  
L’Aquitaine et sa capitale 
Bordeaux en sont un bon 
exemple.
Dès l’Antiquité, l’Aquitaine 
exporte ses vins. Au Moyen 
Âge,  Aliénor, duchesse 
d’Aquitaine, se marie avec le 
futur roi d’Angleterre, Henri 
II Plantagenêt. 
La vente des vins d’Aquitaine 
vers ce pays s’intensifie. Les 
Anglais apprécient beaucoup 

le claret ou clairet, vin rosé 
léger, qu’ils achètent en 
grande quantité.
À partir du XVIe siècle, quand 
l’Aquitaine est à nouveau 
rattachée au royaume de 
France, le marché bordelais 
doit trouver de nouveaux 
débouchés. Les  Pays-Bas  
sont à la fin du XVIe siècle 
et pendant tout le XVIIe 
siècle le premier partenaire 
commercial. Ils seront vite 
suivis par tous les pays 
bordant la mer du Nord 
jusqu’à la Scandinavie et la 
Russie. 

     Le transport des 
tonneaux de vin par bateau 

a donné le tonnage. 
C’est l’unité qui sert, encore 

de nos jours, à mesurer le 
volume d’un navire, c’est-à-
dire le poids de la cargaison 

qu’il peut embarquer.

Au XVIIIe siècle, on 
vend même les vins 
produits en Aquitaine 
jusqu’en Amérique ! 

Depuis le Moyen Age, on sait que 
certains vins vieillissent mieux en mer. 
Au XIXème siècle, les marchands en font 
même un argument commercial pour 
écouler sur le marché les vins qui n’ont 

pas pu être vendu en Asie.
 Ceux-ci portent alors l’appellation 

« retour des Indes ». 

Le port principal d’Aquitaine est Bordeaux. Relie-le aux pays où le vin est exporté.
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La vigne et son fruit
L’automne est la saison du raisin mûr. 
Que sais-tu de ce fruit ?

Chaque fruit est un grain de raisin. 
La grappe se divise en grappillons.
La queue qui soutient les grains s’appelle la rafle, 
elle-même tenue par le sarment.

As-tu bien compris ?
Entoure dans le dessin 
un grappillon et place 
correctement les mots 
suivants :
- feuille
- rafle
- baie
- grappe
- sarment

Qu’y a-t-il dans le 
raisin ?

Nomme les dessins 
ci-dessous, tu 

trouveras ainsi 
les principaux 

éléments contenus 
dans une baie

Pellicule

PulpePépin

Aux origines...

Il y a presque 10000 ans, 
au Proche-Orient, la vigne 
sauvage est domestiquée. 

En 3000 avant 
Jésus-Christ, le vin 
apparaît en Égypte. 
C’est un produit 
de luxe réservé au 
Pharaon et à ses 
proches.

En 2000 avant Jésus-Christ 
en Grèce, la culture de la 
vigne est devenue aussi 

importante que celles des 
céréales et des olives !

De Grèce, la vigne 
gagne l’Italie en 800 

avant la naissance 
du Christ. Le vin est 
transporté dans des 

amphores. Les romains 
sont de grands 

consommateurs de vin 
coupé à l’eau et épicé.

La ville de Marseille est créée par les 
Grecs en 600 avant Jésus-Christ. C’est 
alors que la Gaule apprend à élever la 

vigne et à produire du vin.

Le jus du raisin 
fermente de façon 
naturelle, et c’est à 
cette époque que l’on 
apprend à contrôler 
cette fermentation 
pour fabriquer le vin.

Attention, il est très 
différent de celui 
qui est consommé 
de nos jours !

-8000 -2000-3000 -800 -600
0

J.C.

L’évolution de la culture de la vigne 
suit celle des grandes civilisations. 
Suis ce chemin pour remettre la 
mosaïque dans l’ordre chronologique
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Des livres pour savourer 
tout le goût du monde

À découvrir dans la même collection 
Rapaces en Aquitaine. 
Des activités pour découvrir ces drôles d’oiseaux.
de Cécile Gallineau, Yann Toutain, et Stéphane Nicolet, 
32 pages, 13 euros, 978-2-36167-000-9. Paru en janvier 2010.

Primé par la Fondation 
Nature&Découvertes !

La collection Tapis Volant ? 
Apprendre à regarder autrement...
Tapis Volant est une collection de livrets conçus comme des carnets de route : 
robustes et personnalisables. Bricolage, recettes, contes, jeux, observation, 
listes d’adresses... Ces petits recueils thématiques mèlent point de vue 
culturel et connaissances naturelles. 
Ils sont de bons supports pour le maître comme pour l’animateur, et grâce 
aux espaces réservés à l’enfant, ils peuvent aussi devenir de très beaux 
souvenirs de vacances.

Nature, culture, histoire, patrimoine, architecture, littérature... 
Regarder, connaître, respecter, aimer, découvrir, s’envoler...

www.mamajosefa.com


